
Liebe Gold Winger,  

hiermit möchten wir Euch zu unserem 

Saisonabschluss 2026 

im Flair Hotel Landgasthof Roger 

vom 02.10.2026 bis 04.10.2026 einladen 

Ab sofort könnt ihr Euch direkt im 

Landgasthof Roger 
Heiligenfeld 56 

74245 Löwenstein-Hößlinsülz 

Tel.07130/230 

info@landgasthof-roger.de 

unter dem Stichwort „Gold Wing 2026“ anmelden. Die Hotelzimmer sind für uns 

bis zum 31.07.2026 reserviert.  Da die zur Verfügung stehende Zimmeranzahl 

etwas begrenzt ist, wäre es großartig, wenn die WoMo Fahrer mit dem WoMo 

anreisen würden, so könnten alle interessierten Mitglieder teilnehmen. 

Mal was Besonderes! Unser neues Händlermitglied Michael Roger, Landgasthof 

Roger, hat für uns dieses tolle Angebot, zusammen mit unserem Vorstand Technik 

Thomas Altmann, zusammengestellt, vielen Dank dafür. 

 

Arrangement „Gold Wing 2026“  

➢ 2 Übernachtungen im Doppel- oder Einzelzimmer  

➢ 2x Frühstück vom reichhaltigen Buffet  
➢ Willkommenstrunk mit Michael Roger  

➢ Dinner & Show am Freitag  
➢ Stehempfang am Samstag  

➢ Festliches Abendessen  
➢ Getränkepauschale am Samstag ab dem Abendessen 

➢ Käse- und Wurstbrett zu später Stunde am Samstag  

➢ Täglich Eintritt in unseren Wellnessbereich  
➢ W-LAN im ganzen Hotel  

➢ Parkplatz vor dem Hotel 
 

 
Zimmerpreis pro Person/Wochenende für oben aufgeführte 

Leistungen 
 

Einzelzimmer pro Person   376,90 Euro 

Doppelzimmer pro Person  316,90 Euro 

WoMo Teilnehmer   216,90 Euro 

  

  

mailto:info@landgasthof-roger.de


Freitag, 02.10.2026 gg 17 Uhr 

Willkommensumtrunk mit Chef Michael Roger  
Blutworscht-Rädle und Plopp-Bier. (Geht aufs Haus) 
  
Dinner & Show  
Wommy stellt jeden Abend speziell zusammen und präsentiert das, wonach ihr 

ist: neue Geschichten, neue Lieder, Rückblicke und Highlights in überarbeiteter 
Form – mal solo, mal mit Schwester Bärbel, mal mit Pianist, mal mit Band … aber 
meist mit Elfriede Schäufele, der Kultraumpflegerin aus den SWR-

Faschingssendungen. Jeder Abend wird also einzigartig, jeder Abend ist quasi 
eine „Wonder-Tüte“ – und auf der Homepage www.wommy.de wird über die 

Besetzung des jeweiligen Abends ausführlich informiert. 
  
Während der Show wird ein Überraschungsmenü serviert. Im Arrangement 

inklusive.  
 

Getränke zu Dinner & Show nach Wahl. Gäste sind Selbstzahler. 
  
Samstag, 03.10.2026 

Stehempfang. Canapes belegt mit Landschinken, Salami, Brie, Forellenfilet und 
Antipasti-Gemüse (Pro Person 3 Stück) dazu Sekt Brillant - Sektkellerei Schloss 

Affaltrach, Orangensaft Sprizz, Orange alkoholfrei – Fürstenfass Hohenlohe.  
 

 

Im Arrangement inklusive. 
 

Festliches Abendessen  
Amuse Bouche  

* * * * *  
Schwäbisch-Toskanischer Vorspeisenteller mit schwäbischem Kartoffelsalat,  
gemischten Blattsalaten an Balsamico-Dressing, mariniertem Antipasti-Gemüse,  

Landschinken und Salami, garniert mit Feta & Oliven, dazu frisches Ofenbaguette  
* * * * *  

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen  
* * * * * 
Hauptgerichte zur Wahl (werden beim Frühstück abgefragt) 

I. Schwobateller Medaillon vom Schweinefilet an Rahmsoße, 

Schwäbischer Rostbraten an Zwiebelsoße mit einem marktfrischen 

Gemüsebouquet aus Mandelbrokkoli, Blattspinat und glaciertem 

Karotten-Pastinaken-Gemüse dazu geschmelzte Butterspätzle  

oder  

II. Lachssteak vom Grill mit Kräuterbutter, einem marktfrischen 

Gemüsebouquet aus Mandelbrokkoli, Blattspinat und glaciertem 

Karotten-Pastinaken-Gemüse dazu Kartoffelgratin  

oder  
III. Schupfnudel-Gemüse-Pfanne mit einem marktfrischen Gemüsebouquet 

aus Mandelbrokkoli, Blattspinat, glaciertem Karotten-Pastinaken-

Gemüse und Schupfnudeln Zusätzlich werden Kroketten auf Platten 

angerichtet und auf den Tischen eingestellt  

* * * * *  



Kleine Dessertvariation „Gold Wing“ Süße Überraschung aus unserer 

Zuckerküche  
Im Arrangement inklusive 

  
Die Getränkepauschale ab Beginn des Abendessens bis 01:00 Uhr 
beinhaltet:  

· alle alkoholfreien Getränke (Mineralwasser, Fruchtsäfte, Coca-Cola etc.)  
· alle Biere vom Fass und aus der Flasche (Fürstenberg Export und Pils, 

Paulaner Hefeweizen / dunkel /Kristall sowie alkoholfreies Pilsener und 
Weizenbier)  

· alle Weine des offenen Ausschanks (Weine aus Literflaschen der Winzer 

vom Weinsberger Tal – weiß, rosé und rot)  
 

 
 

· Kaffeespezialitäten (Café Creme, Milchkaffee, Cappuccino, Latte Macchiato, 

Espresso), Tee und heiße Schokolade  
· NICHT inklusive sind Sekt, Flaschenweine 0,75 l, Cocktails und Spirituosen 

 
 

Im Arrangement inklusive 
Zu später Stunde: Käsebrett mit verschiedenen Schnitt- und Weichkäsen, 
dekoriert mit Trauben Auswahl von Räucherwaren wie Schinken und 

Pfefferbeißer, garniert mit Mixed Pickles dazu reichhaltige Brot- und 
Brötchenauswahl.    

Last euch dieses Erlebnis nicht entgehen. 
 

Wir freuen uns auf Euch. 
Eure Susanne und der Gesamtvorstand GWFD e. V.  

 

Vorstand Treasurer 


